Tramezzini mit Borrata ond Korbis—Knoblavch—Worfeln mit Honis

Den Ofen avf 180" Umloft vorheizen.

2 lérgliche Tramezzini Die Tramezzini halbieren, auf ein Backblech lesen ond mit
(oder WeiBBbrot deiner dem Knoblauchs| bepinseln.
wahl) Den Korbis erst in Spal’ren, danach in etwa x| cm S‘oBe

| Kosel Borrata worfel schneiden.

SOO,S (Hokkaido)Korbis, Einen So’ren Schoss Knoblavehsl in der Panne echitzen,

’SP-PUTZ* ond ’SP-SCh'aH den KOrbis salzen/pfeffern und leicht braun anbraten. Den

Knoblaucholivensl Knoblauch £ein worfeln ond ebenso wie den Rosmarin korz

| Knoblauchzehe mitbraten, anschlieend vom Herd nehmen.

2 Tl Honi

N OT\"S Die Burrata abtrocknen, in B aleich dicke Scheiben
osmarin schneiden ond aof die ’a‘oBeren:%’ana\ern der Tramezzini

Salz, Preffer l;.sen. Die Korbisworfel mi’r’rg dazu Seben, anschlieBend mit

em Honis betraufeln.

Das Gianze non £or etwa S Minoten in den Ofen :}-‘eben.
Die Burrata sollte nor leich Sebr’a'on’r sein ond nicht véllis
zecrlaofen.




