Spaafettikirbis mit Corruworst Ltalia ond Bruschettazwiebeln

Den Korbis waschen, halbieren ond die Kerne entfecnen.
Beide Halften mit Olivensl einpinseln ond mit Salz leicht
worzen.

‘ Sp%he’r’rik()rbis Mit den Schnittseiten aof ein Backblech Seben ond bei ca.
3 Bratwortchen 1GO° 4O-US Minoten im Ofen apren.

| Dose Kirschtomaten

2 E| Tomatenmark. TIn der Zwischenzeit die Wort in Scheiben schneiden ond in

Olivensl kross anbraten. Die Dosentomaten zoseben, mit

T talienische K raoter
ens den italienischen Kraotern, dem Coreu, Zocker ond Salz

Corr kr’a‘(:fis abschmecken ond etwas einkBcheln lassen.

|/2 T\ 2ocker

Salz Die Zwiebeln in 1/4 Rinae schneiden und in Olivensl Slasis
2 Zwiebeln braten. Das Bruschetta Grewirz zuaeben und aoldbraun
1-2 Tl Mehl werden lassen. Non mit dem Mehl bestaoben ond bis zor

Broschetta Gewirz Sewonschfen Braone kross braten.

Nach der Backzeit das Korbisfleisch mit einer Grabel in
,Spaghettifasern” ziehen. Mit der Corrﬁworsf ond den
Zwie‘éaln anrichten.




