SPICEBAR

Gsaiplack

| Dose aghackte Tomaten
4 Mshren

| kleine Sosskartoffel
| Clemisezwiebel

2 Knoblavchzehen

100 a Softdatteln
|SOml Wasser

| £l Hon'is
Tajineaewirz
(SPICEBAR)

Salz

S Eier

Shakshoka , Tajne Art”
)

Die Zwiebel arob worfeln ond in Ghee oder Ol anbraten.
Die Méhren ond die Sosskartoffel arob stifteln, 2-3
Minoten mit anbraten. Knoblaochzeén Lein worfeln ond
korz anrésten.

Mit | Tl Tajineaewirz bestreven, die achackten Tomaten
ond das Wasser zo?(‘gen ond alles vefmenaen.

Die Datteln vierteln ond mit dem Honia ontercoheen.
Das C‘ranzeje’rz’r nochmal mit dem \a\)in%ew()rz ond Salz
abschmecken.

Im vogeheiz’ren Ofen bei 1807 1S Minoten apren.

Non S Molden formen ond in diese vorsichtia die Eier
Slei’ren lassen. Nochmal 10 Minoten im Ofen stocken lassen.



