Herrlich herbstlicher Zwetschaenkochen mit Maronendecke

Boden:

2003 Dinkelmehl 630
‘OO,S Botter

‘OO,S Zocker

A Eier

A Tl Backpolver

lk'S Z.we’rsdgen

Decke:

303 Mehl

‘OO,S Botter

‘OO,S Zocker

‘OO'S Maronen S?Saﬁ
| Vanillezocker

Prise Zimt

Die Butter schaomi schlasen, die Eier ond den Zocker
zuseben ond ebenfalls scha«)mis schlasen.

Das Mehl mit dem Backpulver mischen ond portionsweise
onterroheen.

Den 'TeMeichm’aBisin eine AGer Sprirggorm verteilen.

Die Zwetschaen waschen, halbieren, entsteinen und auf den
'Teis lesen.

Die Maronen im Mixer leicht zermahlen (oder klein
schneiden).
2o den restlichen Zutaten Seben ond verkneten.

Masse ﬂockenar’ris aot den Zoe’rsdgen verteilen.

Bei | 7S ca. US Minoten backen.
Die Decke sollte nicht zu donkel werden.



