Ciciechischer Bavernsalat mit Feta

l Sala’gorke

A Paprikaschoten

| Glemosezwiebel

| Dose Kio\neﬁbohnen

| Dose Mais

50 3 Fetakase

S EL Olivensl

A EL WeiBwein Essg
| TL. Zitronensatt

2 TL Giciechische
C’rew()rzmischor’\s( SB
Malaka)

Prise Zocker
Pfefler, Salz

Die Salataurke schalen , l’a‘r\ss halbieren, mit Hilfe eines
Teels€Eels die Kerne avsschaben ond in 1,5x1,S em arof3e
worfel schneiden. Danach in ein Sieb agben, leicht mit Salz
bestreven und etwa 20 Minuten avswassern lassen.

Die Paprikascho’ren waschen, innere Haotchen entfernen,
ebenfalls in Worfel von 1,S cm schneiden und in eine
Schossel Seben.

Die Zwiebel fein worfeln, Mais und Bohnen abﬁeBen, mit
Wasser abspolen ond zo den Paprikaw()r?eln Seben. Die
akge’rmp(-"re Sala’gorke ebenso.

Avus Olivendl, Essié, Zitronensaft, Gewirz und Zocker ein
Dressir{s roheen. Gut mit dem Glemose vermensen ond &Q
nochmal mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Zom Schloss aewirfelten oder zerbréckelten Feta
onterheben.



